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                      Sehr geehrter Kunde 
 
 
 
 
 
 

Bei der Zusammenstellung Ihres Büfett gehen wir gerne auf Ihre 

Wünsche ein. 
 
 

Wir versichern, dass wir alles an Fleisch von ausgewählten Metzgereien 

bekommen. 
 
 

Bei warmen Speisen stellen wir Warmhaltegeräte und Vorlegebesteck 

zur Verfügung. 
 
 

Auf Wunsch können wir Ihnen gerne Blumen, Servietten und Tischdecken 

besorgen. 
 
 

Gerne unterbreiten wir Ihnen auch ein Angebot über Mottobüfetts wie 

z.B. Asiatische, Mexikanische, Italienische oder Amerikanische Büfetts. 
 
 
 
 

Geschirr und Platten erhalten wir gesäubert zurück. 

Auf Wunsch, kann die Reinigung gegen einen Mehrpreis von uns 

übernommen werden. 
 
 
 
 
 
 

Falls Sie weitere Wünsche haben, stehen wir Ihnen gerne zur Seite. 



SUPPEN 
 

 

 

 
 
 
 

Zwiebelsuppe mit Käse Croutons 

Kürbiscremesuppe 

Süßkartoffelsuppe 

Paprikarahmsuppe 

Schweizer Käserahmsuppe 

Lachscremesuppe 

Basilikumcremesuppe 

Div. Cremsuppen 
 

Brühe mit div. Einlagen 

Marklöschen, Backerbsen, Broccoliklöschen, Pfannkuchenstreifen 
 

Krabbensuppe 
 
 
 
 
 
 

Gulaschsuppe 

Chili con Carne 

Gyrossuppe 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



VORSPEISEN 
 

 

 
 
 

 

FÜR EMPFÄNGE 
 

 

Canapées 
 

Blätterteigtaschen mit Lachs, Schinken, Käse oder Champignonfüllung 
 

Fingerfood 
 

 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
 

Bunte Fischplatte mit Sahnemeerrettich 

Gambas in Olivenöl gebraten auf Salat 

Krebsschwänze in Olivenöl gebraten 

Mediterraner Garnelenspieß mit Tomatenchutney 
 

Schinken auf Melone 
 

Gemischtes Fingerfood – kl. Frikadellen, kl. Schnitzel, Hähnchennuggets, 

dazu versch. Dips 
 

Antipasti (ital. Vorspeise) 

z.B. gebratene Champignons, gebraten Aubergine, gebraten Paprika 

überbackenes Foccaciabrot mit Tomate-Mozzarellakäse 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ 

Asiatische Vorspeisenplatte mit Frühlingsrollen, Dim Sum usw. 

Mexikakanischer Vorspeisenteller z.B. mit Mozzarellasticks, Chicken Wings, 

Poppers, Gemüsesticks im Tempurateig u.a. 

Garnelenspieße mit Knoblauch Dip 

Fingerfood Büfett 

kleine Köstlichkeiten in kleinen Portionen, z.B. Krabbensalat, Tomate-Mozzarella, 

u.a. 



WRAPS u. PFANNEN 

Gyrospfanne mit Krautsalat, Tzatziki und Brot 

 

 

 
 

 

WRAPS KALT 
 

Wraps mit Lachs und Sauerrahm 
 

Wraps mit Krabbensalat 
 

Wraps mit Geflügelsalat 
 

Wraps mit Tomate-Mozzarella 
 
 
 
 

WRAPS WARM 
 

 

Wraps mit Reis-Hähnchenfüllung 
 

Wraps mit Chili con Carne 
 

Wraps mit vegetarischer Gemüsefüllung 
 

Wraps mit Tomate-Mozzarella 
 

 
 
 
 

AUS DER PFANNE 
 

 

Nudel-Hähnchenpfanne in Kräutersahnesauce 
 

Käsetortelloni in Basilikum-Sahnesauce 
 

Penne Al Arrabiata 
 

Nudeln mit Broccoli und getrockneten Tomaten in Sahnesauce 

Nudeln mit hausgemachtem Basilikum- oder Tomatenpesto 

Gnocchi mit Spinat und Tomatenwürfel in Sahnesauce 

Asiatische Nudel Hähnchenpfanne Süß-Sauer 

Curry-Gemüsepfanne 
 

Mediterrane Gemüsepfanne 
 

Frische Pilzpfanne mit Sauerrahm 



HAUPTSPEISEN 
 

 

VOM SCHWEIN 
 

 
Schweinefilet mit Champignon-, oder Pfefferrahmsoße 

Schweinefilet im ital. Landschinkenmantel  

Schweinefilet im Tramezzinimantel 

Schweinemedallions auf Zitronengrasspieß 

Schweinebraten in Rahmsoße 

Spießbraten mit Zwiebelsoße 

Kasselernacken mit Rotweinsoße 

Kassler in Blätterteig 

Honig-Senfschinken 
 

Partyschinken 
 

Bayrischer Semmelbraten mit Biersoße 

kleine Schweineschnitzel 

Münchner Schweineschnitzel mit Senfsoße 

(gefüllt mit Weißwurstbrät) Schweinroulade 

„Fränkische Art“ Schweinesteak in der 

Kräuter-Tomatenhülle Schweinesteak mit 

Zwiebel-Senfkruste 

Schweinegeschnetzeltes mit frischen Champignons 
 



HAUPTSPEISEN 
 

 

VOM RIND/KALB 
 

 
 

Rinderbraten in Preiselbeersoße 

Roastbeef mit Pfefferkruste 

Tafelspitz mit Meerrettichsoße 

Sauerbraten „Rheinische Art“ mit Mandeln und Rosinen 

Ochsenspießbraten mit Pfeffersoße 

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“ 

Kalbsgulasch mit frischen Pilzen 
 

Kalbsrücken mit Rosabeerensoße 
 

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Austernpilzen 
 
 
 
 
 
 

VOM GEFLÜGEL 
 
 

Hähnchenbrustfilet im Käsemantel mit Tomatensoße 

Putenfilet „Florentine“ auf Blattspinat mit Rahmsoße 

Putensteak „Mediterrane Art“ 

Putensteak in der Kräuter-Ei-Hülle 
 

Putenmedallion „Schweizer Art“ mit Rahmchampignons und Käse gratiniert 
 

Sahneschnitzel von der Pute 

Hähnchencurry „Hawaii“ 

Putenfleischstreifen „Süß-Sauer“ 



HAUPTSPEISEN 
 

 

 

 
 
 
 
 

VOM WILD 
 

Wildgulasch „Försterin“ 

Wildschweinbraten mit Preiselbeersoße 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AUS DEM MEER 
 

 
Steinbeiserfilet mit Gemüsestreifen und Dillsoße 

 

Zanderfilet mit Tomate und Pesto 
 

Steinbeiserfilet auf provencalischem Gemüse 
 

Pangasiusfilet auf asiatischem Gemüse mit Zitronengrassoße 
 

Victoriabarschfilet mit mediterraner Tomatensoße 

Frisches Lachsfilet auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise 

Lachsfilet mit Kräuterkruste 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weitere Fleisch- und Fischgerichte auf Anfrage 



BEILAGEN  

 

        BEILAGEN 
 
 
 
 
 
 
 

Hausgemachte Spätzle 

Frische Bandnudeln 

Schupfnudeln 

Kartoffelknödel 

Laugenknödel 

Semmelknödel 

Kartoffelgratin 

Rosmarin-Kartoffelecken 
 

Risoleéekartoffeln 

Kartoffelrösti 

Kartoffelrösti „ital. Art“ 

Mediterrane Schwenkkartoffeln 
 

Grillkartoffeln 

Maccairkartoffeln 

Reis-Gemüserisotto 

Basmatireis 

Wildreis 
 
 

 
Bunte Gemüseplatte 

 

Rotkohl 

Bayrisch Kraut 

Rahmwirsing 

Blattspinat 



VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN  

 

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN 
 
 
 
 
 
 
 

Kartoffeltaschen mit Käse überbacken und Tomatensoße 
 

Schupfnudel- Gemüsepfanne 
 

Gemüselasagne 
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln 



SALATE  

 

             SALATE 
 
 
 

 
Curryreissalat  Tomaten-Mozzarellsalat 

Tomaten-Ruccola-Käsesalat ital. Nudelsalat 

Geflügelsalat Griechischer Salat 

Krabbensalat Mexikanischer Salat 

Lauchsalat Tomatensalat 

Krautsalat Paprikasalat 

Tortellinisalat Blattsalat 

Eiersalat Bunter ital. Salat 

Salatbüfett 
 

 
 

Dressing (Joghurtdressing, Balsamicodressing) 
 
 

EXTRAS 
 

 

BROT 
 

 

Brotkorb 
 

Brot- und Brötchenkorb 
 

Knusperstangen, Mexikostangen, Laugengebäck, Salzletto 
 

Obstkorb 
 
 
 
 

WEIN 
 

 

versch. Weinsorten auf Anfrage 



DESSERTS 
 

 

SALATE EXTRAS 
 
 SALATE 
 
 

Verschiedene Moussesorten 
 

Frische Obstplatte 
 

Panna Cotta mit Fruchtsoße 
 

Frische Erdbeeren mit Sauerrahm (n. Saison) 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

Frischer Obstsalat 
 

Sahnequarkspeise mit frischen Früchten 

Joghurtcreme auf Waldfrüchte 

Mascarpone-Himbeer Dessert 

Amerikanisches Kuchendessert 

Stracciatellacreme 

Schwarzwälder Kirschcreme 
 

Dessert-Büfett (lassen Sie sich überraschen) 

Eis auf Anfrage 
 

 
 

versch. Kuchen und Torten auf Anfrage 



WARME DESSERTS 
 

 

 
 
 
 
 
 

kleine Pfannkuchen mit Schokofüllung dazu Vanillesoße oder Schokosoße 

kleine Pfannkuchen gefüllt mit Rote Grütze dazu Vanillesoße 

kleine Pfannkuchen  mit Nussfüllung dazu heiße Kirschen 

Zwetschgenfruchtknödel mit Vanille-, Mohnsoße 

Marillenfruchtknödel mit Vanillesoße oder helle Fruchtsoße 

Apfelstrudel mit Vanillesoße 


